
Entrées €14

Vitello tonnato 
Tranche de roti de veau et sa sauce Piemontaise

Crème de petits pois
Chips de jambon cru

Risotto aux champignons
Huile de truffe

Parillade de la mer 
Mi cuit de thon, gambas, crevettes, cabillaud, pomme de terre, sauce gribiche

Assiette de fromages affinés - supplément €2
Pavlova aux fruits de saison
Iles flottante caramel et beurre salé
Carpaccio d’ananas, glace à la vanille
Crème brûlée à la vanille de Madagascar

Pluma de cochon ibérique
Ratatouille et ecrasé de pomme de terre, sauce gribiche

Prix nets, taxes et service compris — Liste des allergènes disponible sur demande

ENTRÉE / PLAT / DESSERT 39.90€

Plats €23

Desserts €11

L ’AGACHOUN

Pièce du boucher
Pommes de terre persillées et ratatouille

Côte de cochon du Ventoux
Écrasé de pommes de terre, sauce chorizo 

Melon de Cavaillon
Chiffonade de jambon Serrano

Gaspacho de concombre
Chèvre frais, herbes du jardin 

Tataki de thon 
Sauce soja sucrée, roquette, poivrons goutte
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